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Merk: Moulinex
Model: 1500578366

Win een culinaire opleiding in Parijs
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Acties

Moulinex Kitchen: Tot €250
cashback
 
Actie geldig tot 30/06/2024

Moulinex: Win een culinaire
opleiding in Parijs
 
Actie geldig tot 30/06/2024

Omschrijving

De gebruiksvriendelijke oven voor dagelijks gebruik met grote inhoud. 
Moulinex Optimo 39: de gemakkelijkste heteluchtoven. Met zijn vintage design is de Optimo
van 39l de ideale elektrische heteluchtoven voor dagelijks gebruik. U selecteert eenvoudig de
gewenste temperatuur, tijd en bereidingsmodus uit de 6 bestaande programma’s en u kan
heerlijk genieten van al uw favoriete gerechten.
Heteluchtoven van 39l met 6 bereidingsmodi!
Met 6 bereidingsmodi kan u met deze heteluchtoven elk soort gerecht bereiden!

1. Hete lucht voor snel en homogeen koken1.
2. Traditioneel voor pizza of quiche2.
3. Grill voor worsten, karbonades of gegratineerde gerechten3.
4. Gebak voor heerlijke desserts4.
5. Bain-Marie voor recepten als custardpudding en terrines5.
6. Ontdooien voor diepvriesvoedsel6.

Gebruiksvriendelijke oven

€ 159,99

https://elektrovanassche.be/moulinex
https://elektrovanassche.be/index.php?route=product/promo/info&promo_id=15154
https://elektrovanassche.be/index.php?route=product/promo/info&promo_id=15154
https://elektrovanassche.be/index.php?route=product/promo/info&promo_id=15160
https://elektrovanassche.be/index.php?route=product/promo/info&promo_id=15160
https://niwzimediagroup.com
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Eenvoudig te gebruiken mechanische functies: thermostaat tot 240°C, timer tot 120 min,
selectie uit 6 modi.
Heteluchtoven met braadspitfunctie
6 bereidingsmodi om je maaltijden eenvoudig (opnieuw) op te warmen:

1. Hete lucht voor snel en homogeen koken1.
2. Traditioneel voor pizza of quiche2.
3. Grill voor worsten, karbonades of gegratineerde gerechten3.
4. Gebak voor heerlijke desserts4.
5. Bain-Marie voor recepten als custardpudding en terrines5.
6. Ontdooien voor diepvriesvoedsel6.

39l inhoud
De ruime inhoud van 39l biedt u de mogelijkheid om twee heerlijke maaltijden tegelijk te
bereiden dankzij de hete lucht modus, voor snel en homogeen koken.
Praktische oven
Omkeerbaar rooster met 6 verschillende hoogtes.
 
 

Specificaties

https://niwzimediagroup.com

