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Merk: Birkmann
Model: B424173
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Omschrijving

DE BELANGRIJKSTE DETAILS
Voor het gelijkmatig uitrollen van koekjes- en cakedeeg, fondant, marsepein, pasta- en
pizzadeeg en nog veel meer, van onbehandeld beukenhout, voedselveilig en smaakloos, met
antibacteriële werking, duurzaam ecologisch, met euro-gat voor praktische opslag.
Eigenschappen
- Voor het gelijkmatig uitrollen van koekjes- en cakedeeg, fondant, marsepein, pasta- en
pizzadeeg, etc.
- Voedselveilig en smaakloos
- Duurzaam en ecologisch
- Met natuurlijke, antibacteriële eigenschappen
Gebruik
- Plaats de deegrollers zo ver uit elkaar dat er aan beide zijden een deegrol rust. Leg het deeg
tussen de stokjes en rol het eenvoudig gelijkmatig uit.
Samenstelling
- Gemaakt van onbehandeld beukenhout
- Uit duurzaam beheerde bossen
Zorg
- Met de hand reinigen en goed afdrogen met een doek. Vermijd langdurig contact met water,
omdat hout een natuurproduct is dat reageert op vocht.
Inhoud
- 3-delige set in diktes van 3, 5 en 10 mm en elk 35 cm lang
- Met praktisch eurogat voor ruimtebesparend opbergen
Ken jij dit ook?

€ 7,61

https://elektrovanassche.be/birkmann
https://niwzimediagroup.com
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Sommige koekjes in de oven zijn al donker, de andere helaas nog veel te licht - en dat komt
alleen maar omdat je het deeg niet gelijkmatig hebt uitgerold. Met de uitrolstokjes uit de
themawereld Easy Baking van RBV Birkmann behoort dit probleem tot het verleden.
De 3-delige set in de diktes 3, 5 en 10 mm en elk 35 cm lang zijn gemaakt van onbehandeld
beukenhout en komen uit duurzaam beheerde bossen.
Voedselveilig en smaakloos, maar ook perfect voor het uitrollen van marsepein, fondant, pasta-
en pizzadeeg en nog veel meer.
Afhankelijk van de gewenste dikte kies je de juiste deegrollers en plaats je deze ver genoeg uit
elkaar zodat de deegroller op beide stokjes rust. Leg het deeg tussen de deegrollers, druk ze
kort plat en rol het deeg vervolgens gemakkelijk en gelijkmatig uit.
Wist je trouwens dat hout heel hygiënisch is in gebruik? Het heeft van nature antibacteriële
eigenschappen, waardoor ziektekiemen en bacteriën geen schijn van kans maken. Bovendien
neemt het vrijwel geen geuren of aroma's op. Na gebruik kunnen deegresten eenvoudig worden
afgeborsteld of verwijderd met een vochtige doek. Zeer hardnekkige resten kunt u ook kort
afspoelen met een beetje afwasmiddel onder stromend water. Het is alleen belangrijk om de
deegrollers daarna goed te drogen.
Wij raden aan om de deegrollers af en toe in te smeren met een neutrale olie, hiervoor
gebruiken wij graag geurloze koolzaadolie. Het zorgt ervoor dat water niet zo snel door het hout
wordt opgenomen, dat bevlekkende etenswaren niet zo snel vlekken achterlaten en dat het
hout zijn oorspronkelijke kleur behoudt.
En om ervoor te zorgen dat er na gebruik niets verloren gaat, zorgt de veiligheidstape ervoor
dat alles bij elkaar blijft en ruimtebesparend kan worden opgeborgen.
Een onmisbaar bakhulpmiddel - onverwoestbaar, slijtvast en dat ook helpt om in het dagelijks
leven duurzaam en ecologisch te handelen.
3-delige set in diktes van 3, 5 en 10 mm en elk 35 cm lang
Artikelnummer: 424173

Specificaties
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